Pour 10 sandwiches :

10 paninis sésame et graines de
nigelle, Art. n°3

15 tomates

5009 mozzarella

1 botte de basilic

80 g pesto vert

Retrouvez de nombreuses autres
www.edna.fr/recettes

pPanini Caprese

3 la tomate, mozzarella et basilic

préalable, cuire les paninis environ 6-8

hauffé a 180°C avec de la vapeur.
Couper

© Sans décongélation
minutes dans un four préc
basilic, égoutter la mozzarella.

© Laver les tomates et le
|la mozzarella en rondelles.

ensuite les tomates et

© Tartiner la partie inférieure des paninis de pesto vert, puis garnir
alternativement de rondelles de tomates et de mozzarella.

O Décorer de basilic, recouvrir les sandwiches de |'autre moitié des

pains et toaster dans le grill de contact.

idées recette sous:


https://www.edna.fr/epages/EdnaFR.sf/?ObjectPath=/Shops/EdnaFR/Products/3

