Pour 10 sandwiches :
10 boules terroir .Potato®,
Art. n° 2422
2 poivrons jaunes
2 poivrons verts
10 tomates cerise
250 g cresson
300 g betterave rouge
400 g pois chiches
2 gousses d‘ail
2 ¥ cs tahin
1 citron
sel, poivre

Retrouvez de nombreuses autres
www.edna.fr/recettes

ASTUCE : Vous pouvez remplacer le
cresson par des pousses.
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